%.

tlser ﬁrug\_

PARKHOTEL

N LS I AN EINE
77 .

Sekt — Empfang mit Orangensaft & Aperol

Marinierte Blattsalate mit gebratenen Riesengarnelen
Rose vom Raucherlachs & Tatar vom Sherrymatjes auf Pumpernickel
Bogue‘r’re & Butter

Triffel- Chompognersuppchen
Gebratener Zander an Z|’rronengrossouce & Gemuserisotto

Schweinefilet an Duonsenfsouce
Roastbeef rosé gebraten an Balsamicojus
Frische GemUseauswahl, Douphlnkor’roffeln & Kartoffelgratin

Vanille-Orangentértchen mit kleinen Schokoladenkuchlem auf exotischem Fruchtsalat

Welnauswth
Bianco Vergine Valdichiana, Weisswein, trocken
Primitivo Pugellia, Rotwein, frocken

Spirituosen / Softgetrénke / Bier
3 Spirituosen Ihrer Wahl aus unserem All-in-Angebot
Wasser, Coca-Cola, Fanta, Orangensaft
Herforder Pils, Hefe-Weizen, alkoholfreies Pils & Altbier
Longdrinks mit Wodko Gin & Whiskey

Zur Mmernochf
pro Person 3 Canapeés - reichlich belegt mit Roucherflsch Roastbeef, Geflugel, Kase & Garnelen

pro Person oII inklusive"
89,00 €
(Kinder bis 12 Jahre 35,00 € / Kinder bis 3 Jahre frei)

Fir Musiker & Fotografen berechnen wir pauschal pro Person 30,00 €.
Das Hochzeitspaar ist am Tag der Feier zur Ubernachtung mit FrohstOck eingeladen.
Diese Ubernachtung ist nicht Ubertragbar an andere Gdaste.

Der Preis gilt fUr eine Feier ab 25 Personen von maximal 10 Stunden Dauer (z.B. 18:00 Uhr — 4:00 Uhr ).
Danach wirden Getfrénke nach Verbrauch berechnet und der Gesamirechnung zugerechnet.
FUr selbst angelieferten Kuchen berechnen wirim Rahmen dieses Arangements nichts.

Alle genannten Preise beinhalten 19% MwsSt.

Parkhotel Milser Krug . Herforder Str. 534 . 33729 Bielefeld
Fon: +49 (0)521 13633-0 . Fax: +49 (0)521 13633-302 . info@milserkrug.de . www.milserkrug.de
Inhaber: Imke & Bert Stérmer



