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& Sahne auf Eis 6,00€
Speisen






Aperitif


Sekt Schloss Trier			0,1L 	  5,00€


0,75L	22,00€





Prosecco Villa Teresa			0,1L 	  5,00€


(Organic)				0,75L	22,00€





Prosecco Villa Teresa Rosé		0,1L 	  5,00€


(Organic)				0,75L	22,00€





Moet & Chandon Brut Imperial	0,2l	29,50€


					0,75l	96,00€





Sekt mit Aperol			0,1L 	  6,50€





Sekt mit Peachtree			0,1L 	  6,50€





Sekt mit Cassissée			0,1L 	  6,50€





Campari Orange			0,2L	  5,50€





Sherry  Medium, Dry, Cream		5cL	  4,00€





Portwein Tawny/ White		5cL	  4,00€





Martini 				5cL	  4,50€


Bianco/ Rosso/ Extra Dry





Hugo


Prossecco, Hollunder, Limette


&Minze				0,2l 	   6,50€








Alkoholfreie Getränke





Carolinen Gourmet	0,2L		2,50€


Mineralwasser		0,75L		6,50€


San Pellegrino		0,5L		5,50€


Carolinen Gourmet	0,2L		2,50€


Apfelschorle		0,4L		3,50€


Coca Cola/Fanta	0,2L		2,50€ Spezi/Sprite		0,4L		3,50€


Schweppes Ginger Ale/Bitter Lemon 	


TonicWater		0,2L		3,00€


Bionade


Holunder, Litschi, Kräuter, Ingwer Orange


			0,33L		3,50€


Orangensaft 		0,2L		3,00€


Traubensaft		0,2l		3,00€


Apfelsaft		0,2l		3,00€


Multivitamin		0,2l		3,00€





Neu:





Rhabarberschorle		0,33l	3,50€





Digestif & Spirituosen


Malteser				2cL	3,00 €	Ramazotti	2cL	3,00 €


Jubiläums Akvavit		2cL	3,50 €	Fernet Branca	2cL	3,00 €


Linie Aquavit			2cL	3,50 €	Jägermeister	2cL	3,00 €


Calvados			2cL	3,50 €	Underberg	2cL	2,50 €


Smirnoff Wodka 			2cL	3,50 €	Sambuca 	2cL	3,50 €


Grand Marnier 			2cL	3,50 €	Ouzo 12 	2cL 	2,50 €


Asbach Uralt 			2cL	3,50 €	


Southern Comfort 		2cL 	4,00 €








Whiskey


Johnny Walker (Red Label) 	4 cl 	  3,50 €


Ballantines			4 cl	  3,50 €


Jim Beam			4 cl 	  3,50 €


Tullamore Dew			4 cl 	  4,00 €


Jack Daniels			4 cl 	  5,00 €


Talisker 10 Years		4 cl	  9,00 €


Glenmorangie Lasanta		4 cl	12,50 €


Oban 14 Years			4 cl	12,50 €


Glenfiddich 15 Years		4 cl	10,50 €


Lagavulin 16 Years		4 cl	14,50 €


Cognac


Hennessy Fine de Cognac	4 cl	10,50€


Hine Rare VSOP		4 cl	12,50€


Gin


Hendick’s			4cl	 7,50€


Bombay			4cl	 5,50€








Biere





Bier vom Fass				Flaschen Bier





Herforder Pils 		0,25l	2,60€	Altbier				0,33l	3,00€


			0,40l	3,80€	Vitamalz			0,33l	3,00€


Alster			0,25l	2,60€	Herforder Alkoholfrei 		0,33l	3,00€


			0,40l	3,80€	


König Ludwig Weissbier		0,50l	4,00€


(Hell, Dunkel & Alkoholfrei)


König Ludwig Dunkel	0,30l	3,20€ 	


0,50l	4,50€		





Heißgetränke





Kaffee “Crème”	2,50€		Teehaus Ronnefeld


Cappuccino		3,00€		Kännchen Tee: 5,50€


Milchkaffee		3,50€		Earl Grey


Latte Macchiato	3,50€		Summer Darjeeling,


Espresso		2,50€		English Breakfast


Chociato		3,00€		Orientel Olong


Heiße Schokolade 	3,00€		Fitness Tea


Kaffee HAG		2,50€		Pear & Peach


					Mint & fresh	


Flavoured Macchiato			sweet berries


Kirsche, Haselnuß, Kokos, etc…	Orange Cream


			3,50€		Morgentau						





Cocktails (0,2l)


ohne Alkohol:				je 5,80€ 


Sportsman (Ananas & Maracuja) 	


Strawberry Colada (Erdbeer, Kokos & Sahne)





mit Alkohol				je 6,80€


Swimming Pool (Rum, ,Ananas,  Cocos, blue Curacao)


Pina Colada (Rum, Ananas, Cocos, Sahne)


Sex on the beach (Vodka, Ananas, Orange , Zitrone, Grenadine)


MaiTai (Orange, Rum, Limette, Zucker) 	








Grappa


Psenner Grappa Selezione	2 cl			2,50€


Psenner Grappa Barrique	2 cl			3,00€


				Armangnac / Brandy


Cles des Ducs VSOP		4cl			6,50€


Carlos I			4cl			6,50€


				Calvados


Pére Magloire VSOP		4cl			5,50€








Obstbrände & Geiste 


Williamsbirne /Schladerer			2cl	4,00€


Waldhimbeergeist /Schladerer			2cl	4,50€


Kirschwasser /Schladerer			2cl	4,50€


Mirabellenbrand /Schladerer			2cl	4,00€


Obstwasser /Schladerer			  	2cl	4,00€		





Alte Zwetschge /Ziegler			2cl        8,00€











Wein:


Deutschland									Pfalz:


Baden:										Ruppertsberger 				


Schliegener Sonnenstück			0,75 l		19,50€		Riesling, Kabinett Halbtrocken		0,75l		18,50€


Gutedel, QbA Trocken							


Weingut Blankenhorn								Rheinhessen:																		Gunderloch					0,75 l		18,50€


Bischoffinger Rosé				0,75 l		19,50€		Weissburgunder, Trocken			


Spätburgunder-Weißherbst Halbtrocken 	  0,2 l		  6,50€		


										Westhofener Bergkloster			0,75 l		19,50€											Grauer Burgunder, Trocken			  0,2 l		  6,50€


Waldulmer Pinot Noir Rotwein		0,75 l		23,50€		


Spätburgunder, QbA feinherb 	   	  0,2 l		  6,80€		Rheingau:


										Schloss Vollrads				1,0 l		23,50€


Württemberg:									Riesling “Volratz”, QbA Trocken		 0,2l		  6,50€


Weingut Sonnenhof Rotwein			0,75 l		20,50€		


Trollinger, QbA Trocken			  0,2 l		  6,50€		Franken:


										Weingut zur Schwane				0,75 l		21,00€


Weingut Sonnenhof Rotwein			0,75 l		20,50€		Bacchus, QbA Halbtrocken			  0,2 l		  6,80€


Trollinger-Lemberger, QbA Halbtrocken 	

















Wein:


Italien:											Frankreich:


Valdichiana						0,75 l	19,50€			Cave de Haute Poitou, Loire		0,75 l	21,00€	


Bianco Vergine, DOC									


											


Weingut Campagnola					0,75 l	19,50€			Domaine de Senechaux		0,75 l	59,00€


Pinot Grigio										Chateauneuf-du-Pape AOC Rotwein		


											


Weingut Campagnola					0,75 l	19,50€			La Grange Classique 			0,75 l	22,00	


Chardonnay						  0,2 l	  6,50€			Pays d’oc  Rotwein			


											


Weingut Campagnola Rotwein			0,75 l	19,50€			


Montepulciano d’Abbruzzo DOC			  0,2 l	  6,50€			Spanien:


											7 Castillos Rotwein			0,75 l	23,50€


Weingut Campagnola Rotwein			0,75 l	19,50€			Rioja Tempranillo DOC		


Merlot, Indicazione Geografica Tipica					


											Süd Afrika:


Sicillia Rosso	 Rotwein				0,75 l	23,50€			Lion’s Pride Reserve Rotwein	0,75 l	28,50€


Nero d’Avolo										Cuvee aus Cabernet Sauvignon, Pinotage & Merlot





Südtirol / Alto Adige	/ Rotwein							W.O. Western Cape			0,75 l	22,00€


Lagrain, Rotwein					0,75l	24,50€			Chenin Blanc


							  0,2l	  7,00€			





Suppen 


Tomatencremesüppchen mit Mozarella (VEG)	5,50€		Rindersuppe mit kräftiger Einlage		5,00€ 


Eier, Milch, Gluten								Eier, Milch, Gluten








						








Vorspeisen, Salate & Kleinigkeiten





Zartes Rindercarpaccio mit frischem Pesto, Parmesan & Salatbouquet, dazu Baguette	         				14,50€                                       


Eier, Milch, Gluten





großer Salatteller vom Buffet												10,50€ 





Frühlingssalate mit Kirschtomaten, Gurken & Zwiebeln an feinem Balsmaicodressing……..


					dazu Thunfisch & Ei								12,50€


					dazu gebratene Hähnchenbruststeifen und Ananas				13,50€


					dazu Spargel & gekochtem Schinken	 					11,80€ 


					dazu 8 Riesengarnelen & Croutons						20,50€





WRAP mit gebratenen Hähnchenstreifen (scharf, würzig) & Salatbeilage						13,50€ 


Gluten, Eier, Milch


WRAP mit Thunfisch, Schalotten & Salatbeilage									12,50€


 Eier, Milch, Gluten, Fisch





Bielefelder Flammkuchen aus dem Steinofen Gluten, Eier, Milch





…mit Lauch & Schnippelschinken 						11,50€


….mit Ruccola, getrockneten Tomaten, Pinienkernen & Parmesam	 	12,50€ (VEG)


….mit Spargel & Parmesan		  			 		12,50€ (VEG)

















Bielefelder Flammkuchen aus dem Steinofen


(dazu ein Salat vom Buffet)


…mit Lauch & Schnippelschinken 				 11,50€


….mit Ruccola, getrockneten Tomaten, Pinienkernen


    & Parmesan				        (vegetarisch)	 12,50€


….mit Tomate, Austernpilze & Gorgonzola   (vegetarisch)	 12,50€


    


 Eier, Erdnüsse, Gluten, Lupine, Sellerie,

















Fisch


Lachs trifft Garnelen


gebratenes Lachssteak mit gegrillten Garnelenspieß 		22,50€


auf Pesto Tagiatelle & Ruccola, dazu ein Salat vom Buffet 


Fisch, Gluten, Schwefeldioxid, Milch	 		





Gebratener Kabeljau an Dijon Senfsauce


dazu Salzkartoffeln & Blattspinat


& ein Salat vom Buffet							19,80€


Eier, Milch, Gluten, Sellerie, Fisch 





 


 











Vegetarisch 





Hausgemachte Gnocchis an Tomatensauce


Parmesanchip & Salat vom Buffet 	


Gluten, Sellerie, Pilze				    11,50€  





Spargel an Riesling Schaum


Mit frischen Kräutern auf Tagiatelle	     12,50€





Spezialitäten





Grillteller „Milser Krug“										


Steak von Rind, Geflügel & Schwein an pikanter Barbecue Sauce, Steakhouse Pommes & Salat vom Buffet 				22,50€


Ei, Gluten, Senf, Sojabohnen, Milch, 	





Hamburger á la Milser Krug (Eier, Milch, Gluten, Sellerie, Pilze)


garniert mit Tomaten, Blattsalaten, dazu Steak House Pommes Frites & ein Salat vom Buffet





		…..mit 180 Gramm Angus Beef, Zwiebeln & Steakhouse Soße							16,00€





		…..mit gebratener Maispoularde, Ananas „Süß Sauer“ & Curry-Orangendip					15,00€





		….mit Riesengarnelen & Cocktailsauce										21,50€	


		      							











Hauptspeisen


dazu nehmen Sie sich einen Salat vom Buffet 





wählen Sie ihr Fleisch


												 


zarte Schnitzel (200gr) vom Schweinelachs mit Zitrone & Gemüsebouquet							14,50€


Gluten, Eier


Gebratenes Rinderhüftsteak (200gr) mit Kräuterbutter, Portweinjus & Gemüsebouquet						19,50€


Gluten, Eier, Milch


Gebratenes Rumpsteak (200gr) mit Kräuterbutter, Portweinjus & Gemüsebouquet						25,50€


Gluten, Eier, Milch				


Gebratene Maishähnchenbrust (180gr), glacierte Früchte, Curry-Orangendip & Gemüsebouquet					17,50€ 


Gluten, Eier, Milch


Schweinemedaillons (180gr) im Speckmantel an Portweinjus & Gemüsebouquet				 			20,50€


Gluten, Eier, Milch


Bitte wählen Sie dazu: 





Hausgemachte Tagiatelle oder Salzkartoffeln oder Steakhouse Pommes Frites oder Bratkartoffeln												


 	 





Dessert





Zwei Kugeln Eis Ihrer Wahl mit Baiser, frischen Früchten & Sahne (Erdbeere, Vanille, Schokolade, Zitrone oder Haselnuss)	6,50€	


Gluten, Eier, Milch, Spuren von Nüssen


Hausgemachtes Tiramisu mit Beeren garniert 											7,50€ 	


Gluten, Eier, Milch, Alkohol


Rhabarber Kompott mit Vanilleeis 													6,50€	


Gluten, Eier, Milch, Spuren mit Nüssen


									








Alle Preise verstehen sich inklusive 19% Mehrwertsteuer & Bedienung  / City for Two Gäste laden wir zu Gerichten bis 12,50€ ein. 

Darüber hinaus gehende Gerichte werden mit der Differenz zu 12.50€ in Rechnung gestellt


