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(a la carte bieten wir heute Abend nicht an)
Winterliches Siippchen Mit Griinkohl | Erbsen| Méhren
Vorspeisen

Canapés
Lachs | Forellenmousse | Pastrami
**k%*

Hausgemachter Kartoffelsalat
Vegetarischer Gemiisesalat
Antipasti | Rucola | Baguette

*k*k
Hauptspeisen
Ragout von Geflugel, Cocos, Obst | Krautern & Rahm
Feiner Grunkohl mit Kassler & Mettwurst
Gratin von Kartoffeln & Steckriibe
Rindsfrikadelle auf Champignon-Zwiebelrahm
*k*k

Vanilleeis mit heiBen Pflaumen

(servieren wir lhnen am Tisch)

21,50€ pro Person

Sauvignon ,Chardonnay, Columbard
Frankreich | Qualitdtswein, trocken
Domaine de Pellehaut, Cotes de Gascogne,
0,21/ 9,50€
kk ok
Studier Rose Audimay,

Cuveé Cabernet Sauvignon-Sangiovese,
Qualitatswein, feinherb,
Reinhard Studier, Pfalz
0,21/ 8,50€
3k %k k
Doppio Passo, Italien
Primitivo, trocken
Casa Vinicola Botter, Apulien
0,21/ 9,50



