Spesentait. | [Reni

gultig Montag, Dienstag, Mittwoch, Freitag & Samstag
Am Donnerstag kochen wir unser ,,After Work Karte“.

Carpaccio vom Rind 14,90 €
Rucola, Parmesan, Balsamico, Tomate,

Zitrone, Pinienkerne

Beef carpaccio

Arugula, Parmesan, Balsamic, Tomato,

Lemon, pine nuts

Vorspeisenteller

Melone, Schinken, Tomaten, Burrata, Rucola, Pesto, 19,50 €
Antipasti & Baguette

melons, ham, tomato, burrata, arugula, pesto,

Antipasti & Baguette

Sommerlicher Salat 13,50 €

Tomate | Gurke | Salatkorner | Fetakase | Beeren
Baguette | hausgemachtes Dressing

Dazu wahlweise:

160 g Hahnchenbrust + 10,00 €

150 g Lachs +13,00 €

Tomato | Cucumber | Salad Seeds | Feta Cheese Berries
Baguette | homemade dressing

Optionally:

160 g chicken breast + 10,00 €

150 g salmon + 13,00 €

Rumpsteak (200 g) 33,50 €
mit Krauterbutter, Pfifferlingrahm & Drillinge,

Rumpsteak (200 g)

with herb butter, chanterellescream & triplets

Lachsfilet (150 g) 26,90 €
mit Krauterbutter, Pfannengemuse & Drillinge,

dazu Krauterdip

Salmon fillet (150 g)

with herb butter, stir-fried vegetables & triplets,

served with herb dip

Alle Preise beinhalten Speisen 7% MwSt und Getranke 19% MwSt
Information bezuglich etwaiger Allergene & Zusatzstoffe erhalten sie von unseren Mitarbeitern



Burger Classic (Rind) 19,50 €
180 g Patty, Steaksauce, Salat, Gurke, Tomate

gerostete Zwiebeln, Kase, Pommes frites

Burger Classic (Beef)

180 g patty, steak sauce, lettuce, cucumber, tomato

roasted onions, cheese, french fries

Schweineschnitzel 200g 26,50 €
Pfifferlingrahm & Pommes Frites

Pork schnitzel 200g

Chanterellescream & Pommes Frites

Vegetarisch: Nudeln 22,50 €
mit Pfifferlingrahm, Zwiebeln, Krautern, Parmesan & Rahm

Vegetarian: Pasta

with chanterellescream, onions, herbs, parmesan & cream

Beilagensalat 6,50 €
Side salad
Pfannengemiuse & Drillinge, dazu Krauterdip , 12,50 €

Pan-fried vegetables & triplets,-served with herb dip

Affogato al Caffé Vanilleeis & Espresso 6,50€

Drowned at Caffé Vanilleeis & Espresso

Vanilleeis mit Beeren 9,50€
Vanilla ice cream with berries

Himbeersorbet mit Fruchtsecco (alkoholfrei) & Minze 9,50€
Raspberry sorbet with fruit secco (non-alcoholic) & mint

MIT LIEBE ALLEIN GEKOCHT

Frisch. Ehrlich. Handgemacht.
Danke fur Ihr Verstandnis, wenn es einmal etwas langer dauert.........



