Spevsentarle O Degember - 23. PDegember 2025

Maronen Suppe mit Krautern & Sahne 7,5€
*k*k

Winterliche Salatvariation mit Granatapfelkerne, Fetakase, Honig, —

Walnussen, Gurken, Salatkornern, Birne, Croutons \/)
hausgemachte Birnenvinaigrette g 14,5€
zusatzlich mit 140gr. Geflligelsteaks 24,5€
zusatzlich mit 4 Garnelen 24,5€

*k*k

Steckrubengratin ,7
mit Fetakase, Honig, Balsamico, Schnittlauch, Beilagen Salat th 10,5€

zusatzlich mit gerduchertem Forellenfilet & Preiselbeer Meerrettich 15,5€
* k%

2 Rostis mit gerauchertem Lachs & 2 Garnelen, Honig Senf Sauce,

Feldsalat, Birne, Birnenvinaigrette 21,5€

*kk

Carpaccio von Rote Beete und geraucherter Gansebrust, Cumberlandsauce, Birne,
Granatapfelkerne, Feldsalatbouquet, Feta, Birnenvinaigrette & Baguette 19,5€

*kk

2 Gebratene Gansebrust | Rotkohl | Kartoffelknodel | Marzipan Apfel |

Honig Sesam Sauce 39,5€
* k%

250 gr. Rinderfilet | Champignonrahmsauce | Rostis | Feldsalat 38€

* k%

250gr. Hirschragout | Rotkohl | Kartoffeln | Feldsalat 29,5€
* k%

Westfalischer Grunkohl | Kassler | frischer Mettwurst | Kartoffeln | Senf 16,5€
* k%

Gebratenes Kabeljaufilet auf Senfsauce | Grinkohl | Kartoffeln 28,5€
*k*k

Schweineschnitzel | Champignonrahmsauce | Pommes Frites 21,5€
*k Kk §7

Pasta | Champignons | Krauter | Sauerrahm | Cornichons | Senf | Cognac g}h“@ 18€
zusatzlich mit gebratenen Rinderfiletstreifen - 28€
Dessert

Warmer Schokoladenkuchen | Vanilleeis | warmen Kirschen 10,5€
**k* e
Espresso | weihnachtliches Geback | Vanilleeis & Sahne @14 8,5€
**k* o

Vanilleeis mit warmen Zimt-Pflaumen | Sahne | Geback 8,5€

Alle Preise beinhalten 19% MwSt | Bei Allergien wenden sie sich bitte an unsere Mitarbeiter |



Spevsentarle O Degember - 23. PDegember 2025

Trskly prepasdfor gou

Potato-Chestnuts soup with herbs & cream 4\% 7,5€

Additionally with 3 big prawns eras® 13,5€

*k*k

Salad with Feta, grapes, honey

walnuts, cucumbers, salad seeds, pear, and croutons Q@
“ize_f,_w\s-“

homemade pear vinaigrette 14,5€
additionally, with 140gr. poultry steak 22,5€
*k*k

Potato —turnips Gratin Q_Z

with feta cheese, honey, balsamic vinegar & chives, side dishes salad Qh; 10,5€
additionally, with smoked trout fillet & cranberry horseradish N 15,5€
*k*k

Rostis| Salmon| honey mustard sauce | Sald 14,5€
* %%

Carpaccio beetroot | smoked goose breast | Cumberland sauce

Pomegranate seeds & salad, dressing & Baguette 19,5€
* %%

1/2 roasted goose breast, red cabbage, potato dumplings, stuffed apple,

Honey Sesame Sauce 39,50€
* k%

250 gr. Beef fillet [Mushroom Cream Sauce | Rosti| Lamb's lettuce 38€

* k%

Venison Ragout | Red cabbage | Potatoes 29,50€
* k%

Westphalian kale | Roast smoked pork | fresh Mettwurst | Potatoes | Mustard 16,5€
*k*k

Fried cod fillet on mustard sauce | Kale | Potatoes 28,50€
**k*%

Pork “Schnitzel” | Mushroom Cream Sauce | French fries 21,5€

*k*

Pasta | Mushrooms |Herbs| Sour Cream | Cornichons | Mustard | Cognac @@ 18€

additionally, with roasted beef fillet tips - 28€
Dessert

Warm Chocolate Cake | Vanilla ice cream | warm cherries 10,5€
* k% e
Espresso | Christmas pastries | Vanillaice cream & cream @4 8,5€
* k% o

Vanilla ice cream with warm cinnamon plums | Cream | Pastry 8,5€

Alle Preise beinhalten 19% MwSt | Bei Allergien wenden sie sich bitte an unsere Mitarbeiter |



